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KVALITET OCH OMSORG

Tillsammans med vara skickliga leverantorer har vi valt ut en serie produkter

som passar utmadrkt till jul- och presentkorgar. Nyckelorden ar kvalitet och

omsorg. med en lyxig kinsla.

Hogsta kvalitet dr nagot vi alltid stravar efter och minst lika viktigt 4r omsorgen

for ravarans vdg fran planta och djur till firdig produkt.

KOMBINERA DIN EGEN EXKLUSIVA MATGAVA
Kontakta oss girna om du dnskar rad och hjilp.Vi kan guida dig eller ge firdiga forslag pa

korgar eller lador till dina kunder.

PRESENT-FORPACKNING

Vilj mellan en tygkladdkorg och cellofan, Pris 100 kr,

eller en presentkartong med traull, Pris 50 kr.

BESTALLNING

For att vi ska kunna garantera leverans av samtliga produkter, maste vi ha din order senast
fyra veckor innan leveransdatum. | ar infaller det manga réda dagar mellan jul och nyar vilket
gor det annu viktigare att limna in ordern sa tidigt som mojligt - allt for att sakerstilla att
din leverans kommer som dnskat. Kontakta oss sa hjalper vi dig med planering av leverans.

HJARTLIGT VALKOMNA ATT KONTAKTA OSS
SA HJALPER VI ER FRAMTILL EN
SMAKFULL LOSNING!

Med reservation for tryckfel samt slutforsdljning.
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KARINS MATGAVOR JULSORTIMENT 2015

EXKLUSIVA GAVOR
I I ,§ Anklever Foie gras IGP 65 g
Art. nr. F225

IGP Fran Sud-Ouest regionen i Frankrike. 100% Foie gras utan tillsatsimnen
och utan konservering. Sitts i kylskap ca. 2 timmar fore anvindning. Doppas i varmt

vatten fore 6ppning for att littare fa den ur burken.

IGP certifikat= &r en garanti for regions ursprunget och majsfodret.

I I § Skivat, rokt ankbrost 80g
Art. nr. F251

ROkt ankbrost som dr skivat. Tages ut i rumstemperatur en halvtimme fore servering.
"Magret de Canard", IGP SUD OUEST. Garanterat ursprung frén sydvistra Frankrike.
Guldmedaljvinnare pa Salon de I'Agriculture i Paris 2013.

Art. nr. E620 ES

I H Iberico Bellota slice CN 80 gr
I

Capa Negra har sin besittning av Iberico Bellota grisar i Jabugo. De har valts ut
och rekommenderas av den 3-stjirniga Michelinkocken Marti Berasategui' tack

vare kottets smak.

Skinkan ir lufttorkad i minst 28 méanader. Handskuret. Tas ut ur férpackningen

minst 20 minuter innan avnjutning.

I I H Epoisses AOP 250 g
Art. nr. F102

Mjolken viljs ut noga och far koagulera langsamt. Osten formas med varsam hand och

lagras i sex veckor dir den tva till tre ganger i veckan vinds och tvittas i vatten

och mer Marc de Bourgogne tillsitts. Under lagringen framtriader den orangerdda firgen
som paminner om jorden i Auxois. Den har en stark doft men smaken &r forvanansvart
mild, rund och elegant nyanserad. Framstills av komjolk. Guldmedalj 2010.

Silver 2014.

I I H Mini Brillat Savarin 200 g
Art.nr. F170

Denna ostproducent frin Bourgogne ligger mellan Lyon och Dijon.
Jacques Delin har vunnit silver 2003 och guld 2004 for denna delikatess
"triple creme".Osten utvecklas hela tiden och blir krimigare och
kriamigare. Guldmedalj 2010, silver i 2013
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EXKLUSIVA GAVOR
I H Belprado, 185 g
Art. nr. NL202
I

Komjolksost lagrad i cirka 9 manader med notaktiga saltnyanser.

E— Ansjovisfiléer 75g
Art. nr. E438 A )’
]

Ansjovis (engraulis encrasicholus) fran Biscayabukten. Helt rensade och jimnstora
filéer. ca. 8 - 10 st per burk. FAO zon 27.
Avrunnen vikt 28g.

I Vit tonfisk i olja, 110 g
Art. nr. E440 AR )’
|

Vit tonfisk, Bonito del Norte, fiskas i Biscayabukten med lina.
Hir har tillverkaren valt ut de absolut finaste filéerna pa tonfisken.
S I | Smak och struktur &r helt unik.

Avrunnen vikt: 80 g.

Art. nr. F467 I I . 2 Soppa, havskrifta 800g

Koncentrerad smak av havskréfta med en nyans vittvin.
Kan idtas kall som den ir, eller vdrmas upp och rundas av med lite gridde.

Art. nr. F655 I I > Kaviar 20g

Opastoriserad kaviar fran Aquitaine. Den skiftar i firgen fran grasvart och ljusare
gré till att ibland vara gyllenbrun som kastanjer. Denna version &r omkring 3 mdr.
Kaviarn kommer fran den sibiriska stéren, Baeri. Man anar smor,

hasselnét och ra valnét i smaken som r vilbalanserad och frisk. Som enda
kaviar i vérlden star produktionsdatum angivet pa forpackningen. Burken 6ppnas
15-20 minuter innan den skall njutas och skall serveras kyld, girna pa is.
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EXKLUSIVA GAVOR
I I 2@ Nyons svarta oliver AOC 210 g
Art. nr. F633

Svarta oliver fran Nyons som ocksé kallas Tanche oliver. Kaliber 1.

De skordas i december till januari ndgot 6vermogna och rynkiga av den

forsta frosten. Dessa mjuka och mycket smakfulla oliver &dr gjorda efter gammal
Nyons tradition med endast salt och vatten. Anvinds som apptitretare blandat
med olivolja, timjan, vitlok m.m. eller i varma rétter som Coq-au-vin.

Torrvikt 210 g

I I 2@ Pesto Calvi 130 g
Art. nr. 611

Pesto di Liguria. Basilikapesto i gourmetklass.
Torrvikt 80 g.

I I Pastoriserat tryffelsmor 80g
Art. nr. 786

Condimento Burro al Tartufo Nero. I glas fran Ferrari.
Utsokt i pastaretter, som bassmor til canape'er eller liknande.
Pastoriserad.

- -
oy Candiments
B al tandufe”

s

I I Aceto Balsamico 8 ar 25 cl
Art. nr. 846

Aceto Balsamico fran Carlotta i Modena. Lagrad i 8 ar.
Sé ndrmar vi oss gourmetklassen. Fin smak.

— Forum Flavius 12 ar 250 ml
Art. nr. E845 [
I

Gourmet droppar fran huset Forum. Lagrat forst i 12 ar pa ekfat och ddrefter 5 ar
till pa ekfat i stenhusen ute pa vinmarkerna. Det tappas bara upp 2000 flaskor per ar

Annorlunda so6t-syrlig vindger med stor personlighet och karaktér.
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I I Giannini XV Toscano 25 cl
Art. nr. 821

Fréan Giannini i Toscana levereras en fantastisk jungfruolja med smak av nyslaget
gris och en djup gron firg.

Att. . P300 Picoto XV olivolja 2 x 500 ml

Vinnare av Copenhagen International Olive Oil Competition (CIOOA) 2015 i
kategorin milda olivoljor. En Extra Virgin olivolja som utvinns ur oliver som vixt pa

flera hundra ar gamla trad. Skordas tidigt pa sdsongen, ofta redan i oktober.

Bestar av en blandning av Madural, Verdeal, Cobrancosa. Mild och rund smak som
passar i de flesta ritter eller till sallad.

Levereras i en vacker presentforpackning innehéllande tva tjusiga flaskor.

I I Vit tryffelolja Inaudi 40 ml
Art.nr. 771

11 Tartufato Bianco fran Inaudi.
Fin butiksolja.

I I Vincotto Original 25 ml
Art. nr. 923

Druvkoncentrat som framstills av Negroamaro och Malvasia druvor som sitter langre
tid 4n normalt pa vinstocken och ger en forstéirkt s6tma. Druvmusten kokas ner till
20% och lagras pa ekfat i upp till 4 ar. Vincotto ir ett vidunder av smaker och
spannande smaksnyanser. En fantastisk produkt som vill ge manga ideér for den
kreativa.

Art. nr. F903 I I Arlequines 100 g

Léckra valnétter fran Perigord, grillade och tédckta med mérk choklad. Regionen

Périgord har i &rhundraden varit kind for sina valnétter, efterfragan efter dem
var sa stor forr i tiden att de till och med anvéndes som valuta. Domaine de
Béquignol skapades 1972. De startade sin verksamhet med att tillverka sprit med
valnétterna som bas men insdg snart potentialen och efterfragan i att tillverka

och silja dessa krispiga och sproda chokladdverdragna valnotter. De anvéinder inga
animaliska ingredienser (ingen mjolkchoklad) och inget annat &n kakaosmor och
vegetabiliska fetter. En ren njutning till en kopp kaffe eller te.
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I I Hasselnotskakor Croquant 180
Art. nr. F891

Sproda goda hasselnotskakor av bista kvalitet.
Tar man en &r det svart att sluta.

I Kvitten marmelad 290 g
Art. nr. E929 =i
]

En fantastisk upplevelse. Marmelad i fast form, men mjuk mot gommen. En
specialitet som upphdjer den goda ostens smak. Den dr svar att vara utan
ndr man forst har provat den.

I I Blabirs marmelad 110 g
Art. nr. 702

Fran Alba i Piemonte. Prunotto familjen har tillverkat dessa marmelader i 3
generationer. Hitills har det varit en lyx enbart for italienarna, men nu har vi fatt
mdojlighet att sdlja denna fantastiska produkt helt utan farg och konserveringsmedel
med endast rorsocker och farska frukter. Ljuvligt!

I I Akaciahonung med tryffel 40 g
Art. nr. 945

Akaciahonung med sommartryffel. En delikatess fran huset Ferrari.
Gastronomisk specialitet som maste smakas. Anvinds till vildgasbrost,
vildsvins bresaola, ost m.m.

Art.nr. 511 I I Tagliolina Funghi Porcini 250g

Karl Johan svamp ér traditionellt en ingrediens i italienska pastarétter.
Denna pasta innehaller 2% av dessa svampar. Torkad och formad 6ver kopparror efter
gamla traditioner. Fran Apulien. Koktid: ca. 8 minuter.

I Chips, svart tryffel, 40 g
Art. nr. E955 s
I

Den spanska traditionen av att producera chips skiljer sig mycket fran de ldnder som
vi dr vana vid. Hir dr en variant med sommartryffel (tuber aestivum vitt).




